
White Wine

RESTAURANT

［白ワインフルボトル］

¥6,380ジラード ソーヴィニョン・ブラン ナパ・ヴァレー
Girard Sauvignon Blanc Napa Valley

味わいはパパイヤ、マンゴ、パイナップル、柑橘類が感じられ、爽やかな酸味を引き立てます。

¥5,500セバスチャーニ シャルドネ ソノマ・カウンティ
Sebastiani Chardonnay Sonoma County

フレッシュ・クリーンな爽やかさはアペリティフとしても…トロピカルな香りと柑橘系のフレーバーが魅力的です。

¥5,280ピエール・リュルトン ボルドー・ブラン
Pierre Lurton Bordeaux Blanc

ワイン界の頂点たるシャトーの経営者 リュルトン氏が送り出すワイン。
上質、且つまろやかな酸とボディは前菜、シーフード、白身肉などと相性が良いワインです。

ガーギッチ・ヒルズ フュメ・ブラン エステート・グロウン ナパ・ヴァレー
Grgich Hills Fume Blanc Estate Grown Napa Valley

マイク･ガーキッチの造った白ワインは、1976年パリテイスティングで白ワインのトップに選ばれました。
レモン、洋梨、メロン、イチジク、白桃、キウイ等の清潔感溢れるアロマ。力強く、ミネラルは豊富でありながらも、ソフトで魅惑的な味わいです。

¥10,560

¥9,570マサイアソン ホワイト・ワイン ナパ・ヴァレー
Matthiasson White Wine Napa Valley

旧世界の偉大なワインに影響を受けたカリフォルニアの最先端ワイン。ナパ・ヴァレーの南部、冷涼で霧が濃い畑の
ブドウを使用し、バランスの良い酸味とトロピカルなアロマ、ミネラル感と木の実の香りの骨格が特徴的なワインです。
［ソーヴィニヨン・ブラン主体／リボッラ・ジアッラ／セミヨン／他］

¥12,100フリーマン 涼風 シャルドネ グリーン・ヴァレー・オブ・ロシアン・リヴァー・ヴァレー
Freeman Ryo-fu Chardonnay Green Valley of Russian River Valley

安倍元首相を招いたホワイトハウスの公式晩餐会に提供されたワイン。
香りは柑橘やバニラの香りで、きりっとした酸とミネラル感があります。

¥5,830トリンバック リースリング アルザス
Trimbach Riesling Alsace

秀逸な辛口リースリング。香り豊かで、爽やかな柑橘系果実に白桃やマルメロの香り。
上品な果実味と伸びやかな酸を備えたエレガントなワインです。

¥5,280ドメーヌ・メイエ・フォンネ ジョンティ
Domaine Meyer-Fonné Gentil

アルザスの名門ドメーヌ。ジョンティは高貴品種のブレンドワインを意味します。
リースリング種が主体でライチの様な香りを持ち、上質な果実味が特徴のワインです。



RESTAURANT

Red Wine

［赤ワインフルボトル］

¥6,380ラーモレ・ディ・ラーモレ ドゥエラーメ キアンティ・クラッシコ D.O.C.G.
Lamole di Lamole Duelame Chianti Classico D.O.C.G.

1350年創業の老舗。ワイナリー名は「サンジョヴェーゼのオリジナル」を意味します。
エレガントとな仕上げで、果実味・タンニン・酸のバランスが良い高品質な1本です。

¥7,260メイオミ ピノ・ノワール モントレー・カウンティ サンタ・バーバラ・カウンティ ソノマ・カウンティ
Meiomi Pinot Noir Monterey County ・Santa Barbara County ・Sonoma County

ダイナミックで親しみやすく、場所と食事を選ばない血統書付きの「カジュアル・ワイン」です。

¥5,280ピエール・リュルトン ボルドー・ルージュ
Pierre Lurton Bordeaux Rouge

ワイン界の頂点たるシャトーの経営者 リュルトン氏が送り出すワイン。ブラックベリーの豊かな香りにトーストや
バニラのニュアンスがあります。赤身肉や熟成チーズと相性が良いワイン、お奨めの1本です。

¥5,280ウルトラバイオレット カベルネ・ソーヴィニヨン カリフォルニア
Ultraviolet Cabernet Sauvignon California

話題の女性醸造家サマンサ・シーンが手がける「AVA NAPA」のハイクオリティブドウを使用した
コストパフォーマンス抜群のワイン。造り・味共にとてもナチュラルな仕上がりです。

¥4,950モンテス・アルファ　ピノ・ノワール
Montes Alpha Pinot Noir

チリ最高峰のワイナリー。凝縮した果実の香りと深い味わいが特徴で、
赤身の魚や肉料理とも相性が良いワインです。

¥8,140ザ・ペアリング シラー サンタ・イネズ・ヴァレー
The Paring Syrah Santa Ynez Valley

ペパーミント、緑胡椒、クラックベリー、柑橘、すみれのアロマがあります。
長い余韻にはダークチョコレートを感じ、きれいなタンニンが口の中に広がります。



RESTAURANT

［赤ワインフルボトル］

Red Wine

¥8,800スミス＆フック カベルネ・ソーヴィニヨン セントラル・コースト
Smith & Hook Cabernet Sauvignon Central Coast

ブラックベリーやチェリーの香りがグラスからあふれ出し、
かすかにクローブのスパイシーさが感じられるリッチな舌ざわりのワインです。

¥9,020ジラード オールド・ヴァイン ジンファンデル ナパ・ヴァレー
Girard Old Vine Zinfandel Napa Valley

樹齢が一世紀近い古木の葡萄を使用、ラズベリーやチェリーの香りが溢れ、口に含むとバニラや
スパイスのフレーヴァーを感じます。果実味と酸味のバランスが良い濃厚な味わいのワインです。

¥10,120ワイ・バイ・ヨシキ カベルネ・ソーヴィニョン カリフォルニア
Y by Yoshiki Cabernet Sauvignon California

X JAPANのYOSHIKIとナパ・ヴァレーのロブ・モンダヴィJr.とのコラボレーションワイン。
凝縮感のあるチェリーやベリー、スパイスのアロマと香ばしいバニラのニュアンスを感じる仕上がりです。

¥10,120ミウラ モントレー ピノ・ノワール
Miura Monterey Pinot Noir

カリフォルニアの名醸単一畑のブドウを使用しています。若い状態で飲んでも美味しいスタイルで造られており、
複雑味があるエレガントな仕上がりです。

¥13,860クロ・ペガス カベルネ・ソーヴィニヨン ナパ・ヴァレー
Clos Pegase Cabernet Sauvignon Napa Valley

完熟したブラックベリーやカシスの香り、凝縮感としっかりとした骨格、上品なタンニンを持ち後味が長いワインです。
タレントの石田純一氏とプロゴルファーの東尾理子さんが挙式した事でも話題になったワイナリーです。

¥16,280ポール・ホブス ピノ・ノワール ロシアン・リヴァー・ヴァレー
Paul Hobbs Pinot Noir Russian River Valley

カリフォルニアのベンチマークとなる代表的なワイン。濃いルビー色、赤果実、白胡椒やナツメグのアロマ、
リッチ且つふくよかで繊細なタンニンとフレッシュな酸が特徴的。余韻がエレガントなワインです。



RESTAURANT

［赤ワインフルボトル］

Red Wine

¥23,650イングルヌック カベルネ・ソーヴィニヨン ラザフォード ナパ・ヴァレー 2017
Inglenook Cabernet Sauvignon Rutherford Napa Valley 2017

心地よい舌触りとリッチで凝縮感ある薫りが備わり、ドライチェリー、タバコの葉を思わせる香りに続き、
黒い果実のフレーヴァーとスパイスを感じます。薫り溢れるエレガントなワインです。

¥56,100イングルヌック ルビコン ラザフォード ナパ・ヴァレー 2015
Inglenook Rubicon Rutherford Napa Valley 2015（Cabernet Sauvignon） 

黒果実、ブラック・チェリー、ブラックベリー、シナモン、花の香り、その他甘い香りを持つハーブの
アロマがあります。口に含むとヴォリューム感があり、フレーヴァーとタンニン、エレガントな
樽の香りがあり、ソフトでデリケート且つ複雑な余韻が長く続きます。

¥50,050コンティニュアム・エステート プロプライエタリー・レッド ナパ・ヴァレー 2014 
Continuum Proprietary Red Napa Valley 2014 

オーパス・ワンの元醸造責任者ティム・モンダヴィが手掛けるエステート。
力強さと洗練さを同時に味わうことができ、長期にわたり進化し続けるワインです。
［カベルネ・ソーヴィニヨン主体／カベルネ・フラン／プティ・ヴェルド／メルロ］

¥26,950マヤカマス・ヴィンヤーズ カベルネ・ソーヴィニヨン｠マウント・ヴィーダー ナパ・ヴァレー 2012　
Mayacamas Vineyards Cabernet Sauvignon Mt. Veeder Napa Valley 2012

1976 年開催のパリ・テイスティングで一躍脚光を浴びました。2006年の再戦ではボルドーの
グランヴァン（Ch.ムートン、Ch.オー･ブリオン）を抑えて見事3 位の栄誉に輝いたワインです。



RESTAURANT

Sparkling Wine

¥4,950

［スパークリングワインフルボトル］

¥9,790シュラムスバーグ ブラン・ド・ノワール 2019 ノース・コースト ブリュット
Schramsberg Blanc de Noirs 2019 North Coast Brut

歴代アメリカ大統領の公式晩餐会で幾度も使用され、アメリカでは最高級スパークリングワインの名声を得ています。
青リンゴ、アプリコットのアロマ。口に含むとグレープフルーツ、パイナップルが感じられ、余韻にはスッキリした酸味と爽快感があります。

¥15,400シャンパーニュ モエ・エ・シャンドン アンペリアル ブリュット
Champagne MOËT&CHANDON Impérial Brut 

フルーティーな輝きと魅惑的な味わい、そしてエレガントな熟成感。フレッシュでありながらエレガントで、
口当たりはしなやかで芳醇。アペリティフからデザートまで調和します。

¥56,100ドン ペリニヨン 2012
DOM PÉRIGNON 2012（Brut）

作柄の素晴らしい年に収穫されたブドウのみを使い、絶妙なバランスで造られるシャンパーニュの最高峰。

¥10,340フランチャコルタ ベラヴィスタ グランデ・キュヴェ・アルマ ブリュット
Franciacorta Bellavista Grande Cuvée Alma Brut

テロワールへの敬意を込めて名付けられた「アルマ」。大変手の込んだ造りで、4年以上の熟成期間を経ています。
幅広い食事とも相性が良い優秀なフランチャコルタです。

¥9,350シャンパーニュ ジョアネス・リオテ・エ・フィス ブリュット・レゼルヴ
Champagne Joannès-Lioté et Fils Brut Réserve

1929年創業の老舗（RM）。フランス国内で需要が高くリピーターも多い為、日本では希少なシャンパーニュ。
飲み口はスムースで飲み易いタイプです。

¥17,050ボランジェ スペシャル・キュヴェ
Bollinger Special Cuvée（Brut） 

魚介料理全般、お刺身やお寿司との相性が素晴らしいシャンパーニュ。ボランジェの長い歴史と高品
質シャンパーニュを象徴する1本です。

グローヴ・ストリート プライヴェート・キュヴェ スパークリング・ワイン カリフォルニア
Grove Street Private Cuvée Sparkling Wine California

洋ナシやパイナップルのニュアンスにきりっとした青りんごのフレーヴァーが際立っています。
香ばしいココナッツのフレーヴァーが後味を豊かにします。



RESTAURANT

Glass Wine

White Wine  ［白ワイン］
Today's recommended
本日のおすすめワイン
Chardonnay / Sauvignon Blanc
シャルドネ/ソーヴィニヨン・ブラン

Red Wine  ［赤ワイン］
Today's recommended
本日のおすすめワイン
Pinot Noir / Merlot / Cabernet Sauvignon
ピノ・ノワール/メルロ/カベルネ・ソーヴィニヨン

Lambrusco（Semi Secco）
ランブルスコ（赤・甘口）

Prosecco（Brut）
プロセッコ （白・辛口）

Sparkling Wine  ［スパークリングワイン］

Rosé Wine  ［ロゼワイン］
Today's recommended
本日のおすすめワイン

Sangria  ［サングリア］（フレーバードワイン）

フレッシュな赤ワインにシトラスジュースとハーブを使って造られた「美味しい!」サングリアです。
Soda split is recommended / 炭酸割りがおすすめです

 ¥880

¥1,320

 ¥880

 ¥1,320

 ¥880

¥1,320

 ¥1,320

 ¥880



RESTAURANT

Sake [Tajima Region]

《香住鶴》山廃 吟醸純米 （冷酒）………辛口 ¥5,280
¥990

720ml
グラス（Glass）

Yamahai Ginjo Junmai（Cold Sake）……Dry

山廃仕込特有の旨味･味わいのある飲み口

《此の友》純米吟醸 但馬 舞 （冷酒）………やや辛口 ¥6,270
¥1,100

720ml
グラス（Glass）

Junmai Ginjo Tajima Mai（Cold Sake）……Slightly Dry

生酒を－5℃の氷点下で熟成させ上質の旨さと吟醸香を引き立てた銘酒

《竹　泉》純米吟醸 雄町 （冷酒）………辛口 ¥5,280
¥990

720ml
グラス（Glass）

Junmai Ginjo Omachi（Cold Sake）……Dry

但馬産雄町を100％使用、優しい香りと米の旨みを感じるお酒

¥2,420
《香住鶴》生酛 大吟醸 福智屋 （冷酒）………やや辛口 ¥13,750720ml

グラス（Glass）

Kimoto Daiginjo Fukutiya（Cold Sake）……Slightly Dry

上品で穏やかな香りに、やわらかい酸味とコクが心地よく、
喉ごしもキリッとした呑み口で爽やかな香住鶴の最高級酒です

《此の友》此の友大吟醸 極 （冷酒）………やや辛口 ¥9,350
¥1,650

720ml
グラス（Glass）

Konotomo Daiginjo Kiwami（Cold Sake）……Slightly Dry

華やかな吟醸香と豊かなコクが特徴
2016

■ SAKE COMPETITION2016 吟醸部門 金賞受賞
■ 全国新酒鑑評会 26年・27年･28年 三年連続金賞受賞

※「甘・辛」表記は各酒蔵公表（値）に基づいています。但し、「日本酒度」を元にする為、実際とは相違する事があります。



RESTAURANT

Beer

Draft beer（M） （Asahi Super Dry）
生ビール アサヒスーパードライ（M） ¥935

Draft beer（S） （Asahi Super Dry）
生ビール アサヒスーパードライ（S） ¥550

Heineken 100% Malt Lager Beer
ハイネケン ¥880小瓶 330ml

Three Oaks Crushed Apple Cider
スリー・オークス・シードル ¥880
良質なリンゴを自然発酵させたプレミアム・クラフトシードル。

小瓶 330ml

Spirits / Whisky

Dewar’s 12 Years Old Scotch Whisky
デュワーズ 12年 スコッチ・ウィスキー ¥1,100グラス（Glass）

Grappa
グラッパ ¥1,430グラス（Glass）

Nikka Yoichi Single Malt Whisky
ニッカ余市 シングル・モルト・ウィスキー ¥1,540グラス（Glass）

Suntory Hibiki Blender’s Choice Blended Whisky
サントリー響 ブレンダーズチョイス・ウィスキー ¥2,750グラス（Glass）



RESTAURANT

Beer Taste Beverage
ビア・デザミ0.0% （ノンアルコール・ビールテイスト）

Soft Drink
Ginger Ale（Dry）
ジンジャエール（辛口） ¥550

Coca-Cola
コカ・コーラ ¥550

Green Tea（Cold）
緑茶 （冷） ¥550

Grape Juice Premium Rouge
グレープジュース プレミアムルージュ （赤） ¥550

Perrier（Natural SparklingWater）
ペリエ ¥660330ml

Sparkling Limonata(Lemon) Juice
スパークリング リモナータ（レモン）ジュース ¥550

Mix Fruit Juice
フルーツカクテルジュース ¥550

Mandarin Orange Juice
マンダリンオレンジジュース ¥550

¥550
Sparkling Apple Juice
スパークリングアップルジュース
100％国産林檎使用

Non-Alcoholic

Opia Organic Ｎon-Alcoholic Domaine Pierre Chavin French
オピア ノンアルコールワインテイスト
オーガニック栽培の葡萄を使用しアルコール発酵を行わない製法でつくられています。
ノーベル賞受賞式の晩餐会で提供された事でも有名。様 な々お料理とのマッチングもお楽しみ頂けます。

Chardonnay Sparkling Organic Ｎon-Alcoholic
シャルドネ スパークリング ノンアルコール
Chardonnay Organic Ｎon-Alcoholic
シャルドネ ワインテイスト ノンアルコール

¥1,650

¥1,650

375ml

375ml

Cabernet Sauvignon Organic Ｎon-Alcoholic
カベルネソーヴィニヨン ワインテイスト ノンアルコール ¥1,650375ml

¥880330ml



RESTAURANT

［ランチ営業時間］ 11：30   14：30（LO 13：30）
［ディナー営業時間］ 17：30   21：30（LO 20：00）




